
ΠΡΟΖΥΜΕΝΙΟ  ΨΩΜΙ  ΑΡΓΗΣ  ΩΡΙΜΑΝΣΗΣ  /  SLOW-FERMENTED 
SOURDOUGH BREA

Βιολογικό έξτρα παρθένο ελαιόλαδο Σπάρτης
Organic extra virgin olive oil from Sparta

ΤΑΡΑΜΟΣΑ Λ ΑΤΑ  ΒΑΣΙΛ ΑΙΝΑΣ  /  VASSILENAS TAR AMOSAL ATA
Σερβίρεται με αραβικές πίτες
Served with crispy pita bread

ΑΙΓΑΙΟΠΕΛ ΑΓΙΤ ΙΚΟ  T IR ADITO / AEGEAN TIR ADITO
Φαγκρί, μαρινάδα εσπεριδοειδών, σαλικόρνια
Sea bream, citrus marinade, salicornia

Κ Α Λ ΑΜΑΡΙ  ΨΗΤΟ  /  GRILLED SQUID
Φάβα, σταμναγκάθι σε ζύμωση, μελάνι σουπιάς, σουτζούκι Δράμας
Split pea purée, fermented spiny chicory, cuttlefish ink, "sujuk" dried spicy sausage 
from Drama

ΦΑΓΚΡΙ  ΣΧ ΑΡΑΣ  /  GRILLED SEA BREAM

Χόρτα φρικασέ
Seasonal greens "frikase"

ή  /  or

ΣΙΓΟΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΑ  ΒΟΔΙΝΑ  ΜΑΓΟΥΛ Α/ SLOW- BR AISED BEEF 
CHEEKS

Μανέστρα, αρσενικό Νάξου
Orzo pasta, arseniko cheese from Naxos island

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ  ΗΜΕΡΑΣ  /  DESSERT OF THE DAY

V A S S I L E N A S
M E N U

Αποκλειστικά για κατόχους Mastercard
50€ / άτομο, συμπεριλαμβανομένης έκπτωσης 20%

Exclusively for Mastercard cardholders
50€ / person, including 20% discount


