
ΠΡΑΣΙΝΗ  ΣΑΛΑΤΑ* / GREEN SAL AD**

Ανάμεικτα πράσινα φύλλα, λαχανικά, dressing γκρέιπφρουτ
Mixed green leaves, vegetables, grapefruit dressing

ΠΟΙΚΙΛΙΑ  Τ ΥΡΙΩΝ  & Α Λ Λ ΑΝΤΙΚΩΝ* / CHEESE & CHARCUTERIE 
PL AT TER**
Camembert, Parmigiano Reggiano, Pecorino al Tartufo, γραβιέρα Κρήτης, σαλάμι 
αέρος, απάκι Κρήτης, λούτζα Μυκόνου, Bresaola Punta d’Anca, ελιές, μαρμελάδα 
φράουλα, κριτσίνια
Camembert, Parmigiano Reggiano, Pecorino al Tartufo, Cretan graviera cheese, 
air-dried salami, Cretan apaki, Mykonian louza, Bresaola Punta d’Anca, olives, 
strawberry jam, breadsticks

PINSA* / P INSA**
Ντομάτα San Marzano, bresaola, Parmigiano Reggiano, baby ρόκα
San Marzano tomato, bresaola, Parmigiano Reggiano, baby arugula

ΣΟΥΒΛ ΑΚΙ  ΚΟΤΟΠΟΥΛΟ  /  CHICKEN SOUVL AKI

Κοτόπουλο, flatbread, γιαούρτι με μυρωδικά, pico de gallo, πατάτες
Chicken, flatbread, yogurt with herbs, pico de gallo, fries

ΚΕΪΚ  ΜΕ  ΓΚ ΑΝΑΣ  ΣΟΚΟΛ ΑΤΑΣ* / CHOCOL ATE GANACHE CAKE**

Λεπτό παντεσπάνι, μους αλμυρής καραμέλας, φουντούκια
Thin cocoa sponge, salted caramel mousse, hazelnuts

A S T O R
M E N U

*Σερβίρεται στη μέση, ανά δύο άτομα ή προσαρμοσμένο για μονό αριθμό επισκεπτών
**Sharing-style dish for two, with adjustments made for odd-numbered guests

Αποκλειστικά για κατόχους Mastercard
50€ / άτομο, συμπεριλαμβανομένης έκπτωσης 20%

Exclusively for Mastercard cardholders
50€ / person, including 20% discount


