
Κ Α ΛΩΣΟΡΙΣΜΑ ΤΟΥ CHEF / AMUSE BOUCHE (VG) 
Ποικιλία χειροποίητων άρτων 
Variety of handmade breads 

ΣΑ Λ ΑΤΑ Κ ΑΣΤΕΛΟΡΙΖΟ * / K ASTELORIZO SAL AD ** (V)  
Με τραγανά φύλλα εποχής, πιπεριές τουρσί, καρότο και κρεμμυδάκι φρέσκο
With crunchy green leaves, pickled peppers, carrot and spring onion

                                                                 

ΦΕΤΑ ΜΕ ΠΑΡΑ ΔΟΣΙΑΚΟ ΦΥΛ ΛΟ * / FETA CHEESE WITH 
TR ADIT IONAL PASTRY ** (VG) 
Με μέλι και μαύρο σουσάμι 
With honey and black sesame 

ΠΑΤΑΤΕΣ ΤΡΙΠΛΟΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΕΣ * / TRIPLE - COOKED POTATOES 
** (VG) 
Με κρέμα παρμεζάνας και χειροποίητη μαρμελάδα πιπεριάς Φλωρίνης 
With parmesan cream and homemade Florina red pepper jam 

*Το πιάτο σερβίρεται στη μέση (μία μερίδα ανά δύο άτομα)

**Sharing-style dish (one serving per two people)

Αποκλειστικά για κατόχους Mastercard®

50€ / άτομο, συμπεριλαμβανομένης έκπτωσης 20%

Exclusively for Mastercard® cardholders
50€ / person, including 20% discount

Ο R I Z O N T E S
M E N U



ΜΥΛΟΚΟΠΙ / GRILLED CROAKER FI LLET   
Με ψητά λαχανικά
With grilled vegetables 

ή / or

ΧΟΙΡΙΝΗ TOMAHAWK / PORK TOMAHAWK
Με τριπλομαγειρεμένες πατάτες και σως γιαουρτιού
With triple-cooked potatoes and yogurt sauce                                                        

ΣΠΑΣΜΕΝΟ ΜΙΛΦΕΙΓ /  CRUSHED MILLE FEUILLE  (VG) 
Με γλυκό του κουταλιού αγριοκέρασο και παγωτό βανίλια 
With wild cherry spoon sweet and vanilla ice cream 

ή  /  or

ΜΠΑΚ Λ ΑΒΑΣ ΓΙΑΝΝΙΩΤΙΚΟΣ / IOANNINA ST YLE BAKL AVA (VG)
Με παγωτό καϊμάκι 
With kaimaki ice cream

*Το πιάτο σερβίρεται στη μέση (μία μερίδα ανά δύο άτομα)

**Sharing-style dish (one serving per two people)

Αποκλειστικά για κατόχους Mastercard®

50€ / άτομο, συμπεριλαμβανομένης έκπτωσης 20%

Exclusively for Mastercard® cardholders
50€ / person, including 20% discount

Ο R I Z O N T E S
M E N U


